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FOR A 
PERFECT 

PASTEURIZATION!
THE HIGH QUALITY PASTEURIZERS 

PER UNA 
PASTORIZZAZIONE  
PERFETTA!
PASTORIZZATORI D’ALTA QUALITÀ 

Artisan 
gelato



PT 1
PT 2

PASTEURIZATION FOR 
YOUR CREATION!

PT 1 and PT 2 heat, cool down, emulsify 
and preserve the mixture accordingly 

to hygiene regulations ensuring the 
highest efficiency.

No risk of burning or freezing and 
best results guaranteed even with 

a half batch production thanks to the 
new ergonomic stirrer and elliptical 

tank which ensures complete absence 
of lumps, with last generation probes 

that allow accurate temperature 
control up to a tenth of a degree. 

PT 1 e PT 2 riscaldano, raffreddano, 
emulsionano e mantengono la 
miscela rispettando tutte le norme 
igieniche con ottimi standard e 
tempi di lavoro.

Il loro serbatoio ellittico, che 
garantisce la totale assenza di grumi, 
le sonde di ultima generazione, che 
controllano le temperature fino 
a un decimo di grado, e il nuovo 
agitatore ergonomico, evitano il 
rischio di bruciature o congelamenti 
e garantiscono i migliori risultati 
anche a mezzo carico.



FEATURES
CARATTERISTICHE

ELLIPTICAL TANK

· Space-saving
· Perfect heat exchange

· No lumps

STIRRER

· High performances in mixing and suction
· Easy to remove and clean

ELECTRONIC CONTROL PANEL

· Electronic control of high and low 
pasteurization cycles

· Selection of customized pasteurization
cycles up to 95°C available 
· Cooling settable up to 2°C

WASHING GUN

· Built-in and ergonomic washing gun for 
an easy and quick cleaning process

EXTRACTION NOZZLE

· Anti-drop nozzle easy 
to remove and clean

· No leftovers into 
the extraction tube

VASCA ELLITTICA

· Riduzione degli spazi 
· Perfetto scambio termico 
· Si evita  la formazione di grumi 

AGITATORE

· Alte prestazioni di mixaggio e aspirazione 
· Facile da rimuovere e pulire 

PLANCIA DI COMANDO ELETTRONICA

· Controllo elettronico dei cicli 
  di alta e bassa pastorizzazione 
· Possibilità di selezionare cicli di   
  pastorizzazione personalizzati fino a 95°C 
· Raffreddamento impostabile fino a 2°C

PISTOLA DOCCETTA DI LAVAGGIO

· Doccetta di lavaggio ergonomica incorporata 
· Lavaggio facile e veloce 

RUBINETTO DI ESTRAZIONE

· Rubinetto antigoccia di facile 
  estrazione e pulizia 
· Assenza di residui di miscela 
  nel canale di estrazione 

AVAILABLE ALSO WITH 
AIR CONDENSER

· Finned battery condenser using no water  
· Equipped with high performance motorfan

· Available upon request

DISPONIBILE ANCHE CON 
CONDENSAZIONE AD ARIA

· A batteria alettata per condensare senza acqua
· Dotato di motoventilatore ad alte prestazioni
· Disponibile su richiesta



WATCH THE VIDEO

DESIGNED BY GELITA IN ITALY
ASSEMBLED IN SLOVAKIA
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Width
Larghezza

cm

Depth
Profondità

cm

Height
Altezza

cm

Weight
Peso

kg

Floor Model
Pavimento

Floor Model
Pavimento

30/60 30/120

400/50/3 400/50/3

4.5 8.3

40 40 80 80

102 122 102 ⁄

119 119 119 119

151 195 255 ⁄

TECHNICAL SPECIFICATIONS
SPECIFICHE TECHNICHE

Refrigeration Condenser
Condensazione

Water
Acqua

Air*
Aria*

Water
Acqua

Air**
Aria**

PT 1E PT 2E

GELITA SK S.R.O. 

HEADQUARTERS 

Istvána Gyurcsóa 5858/15 929 01 
Dunajská Streda, Slovakia

info@gelitask.com  
www.gelitask.com  

+421 31 5694933

* incorporated air condenser 
  upon request
** remote air condenser upon 
    request

* condensazione ad aria 
  incorporata su richiesta
** condensazione ad aria remota 
    su rchiesta

MODELS / MODELLI 

Frame type
Tipologia di macchina

Production per cycle
Produzione per ciclo

lt

Voltage
Voltaggio

Volt/
Hz/Ph

Power
Potenza

kW

PRODUCTION MAY CHANGE ACCORDINGLY TO THE TYPE OF MIXTURE AND FINISHED PRODUCT 
DENSITY, THE VALUE MEASURED WITH A STANDARD MIXTURE LIKE FIORDILATTE

DIFFERENT FREQUENCY AND VOLTAGE AVAILABLE UPON REQUEST

LA PRODUZIONE PUÒ VARIARE IN ACCORDO AL TIPO DI MISCELA 
E DENSITÀ DEL PRODOTTO FINITO, VALORE MISURATO CON 
UNA MISCELA TIPO FIORDILATTE

ALTRI VOLTAGGI E FREQUENZE DISPONIBILI 
SU RICHIESTA
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